
HEAVENLY

In samenwerking met

Dream Yacht presenteert, in samenwerking met 
Paradise Yacht Management, met genoegen 
‘C Sisters’, beschikbaar voor zeilvakanties met 
bemanning in de Britse Maagdeneilanden.

Specificaties van de catamaran
	̶ Hutten: 4 Tweepersoonshutten, 2 hutten  

in de punt (voor bemanning)
	̶ Badkamers: 4
	̶ Gasten: 8
	̶ Uitrusting: Airconditioning in hutten, WIFI, 2 

zeescooters, kajak, visgerei, snorkeluitrusting, 
paddleboards, Subwing, wakeboard, 
yogamatjes, BBQ, bijboot met buitenboordmotor



Uw Bemanning
SCHIPPER
	» Nick Cann
Oorspronkelijk afkomstig uit Coeur d’Alene, Idaho, begon Nick al 
vroeg met zijn vader te zeilen op het meer Coeur d’Alene. Toen hij 
eenmaal gepakt werd door het zeilen, was hij verslaafd en op 19-jarige 
leeftijd veranderde hij zijn liefde voor het water in een carrière door 
een zomerbaantje aan de Yukon-rivier te aanvaarden. Bijna het 
daaropvolgende decennium genoot hij van varen door het prachtige 
Zuidoost-Alaska, op jacht naar walvissen, het ontwijken van ijsbergen 
en het verkennen van alle unieke steden en dorpen die het zuidoosten 
te bieden heeft. Hij arriveerde begin 2019 op de Bahama’s en bracht 
de rest van dat vaarseizoen door met het verkennen van de eilanden.

KOK /HOSTESS
	» Amy Cann
Chef-kok Amy is geboren en getogen in het ‚Land van 10.000 Meren‘, 
waar ze de zomers met haar gezin doorbracht met waterskiën, wake-
boarden en vissen. Terwijl ze de wereld rondreisde met haar back-
pack, miste ze nooit een kans om meer te leren over de lokale smaken 
en keuken, en leerde ze van chef-koks in Peru, Thailand, Vietnam en 
India. U zult hints van deze wereldsmaken ontdekken als u aan boord 
dineert met chef-kok Amy. Enkele van haar favoriete onderdelen van 
de reis waren het bevoorraden met lokaal geproduceerde ingrediën-
ten om ongelooflijke gerechten te creëren.



Diner
	̶ Mahi Mahi met 

macadamianotenkorst 
- Mangosalsa, paarse 
aardappelpuree

	̶ In rode wijn gestoofde Short Ribs 
- Parmezaanse polenta, spruitjes 
met esdoornspek

	̶ Dragonboter Gepocheerde 
Kreeft - Truffelroomsaus van 
Kreeft, portobella en shimeji-
paddenstoel, bucatini pasta

	̶ Sesam geschroeide tonijn - 
Wasabi aardappelen, miso 
geglaceerde sperziebonen

	̶ Chocolade Lava Cake

	̶ Vanille Kruiden Crème Brûlée

	̶ Bailey’s Cheesecake

	̶ Passievrucht Panna Cotta

Lunch/Voorgerechten
	̶ Geblakerde tandbaars salade - lokale 

groenten, zoete maïs, avocado, zwarte bonen, 
paprika, cilantro limoen vinaigrette

	̶ Carnitas Tacos - Cotija, lokale tomaat, ananas, 
koriander, jalapeño, meel tortilla’s

	̶ Ahi tonijn Poke Bowl - Quinoa, avocado, 
mango, komkommer, wakami, wasabi 
microgroenten

	̶ Noodle Salade - knoflook soja kip, groene thee 
soba noedel, doperwten, sesam crêpe

	̶ Gebakken Broodkom met Spinaziedip - Lokaal 
gemaakte boule

	̶ Garnalenhapjes - Jalapeño-avocadosaus, 
komkommer

	̶ Brie Encroute - West Indie peper jam, appel, 
druiven

	̶ Krokant flatbread met Burrata - Vijg, 
gekarameliseerde ui, prosciutto, 
erwtenscheuten



Gasten Reviews

Meer informatie
Voor meer informatie over Heavenly 

en onze Bemande Charter Vloot, 
neem vandaag nog contact  

op met ons team:

nl@dreamyachtcharter.com

+31 10 8504835

“Bedankt dat je ons hebt verzorgd op deze “hemelse” boot die trouw is aan zijn naam. 
Deze boot is “hemels” vanwege zijn geweldige bemanning (van engelen) :) Chef Amy, 
je hebt al onze verwachtingen als chef-kok en gastvrouw super overtroffen. - Heerlijk, 
gezond en gedenkwaardig. Gepresenteerd als een Michelin-sterrenrestaurant met 2 
sterren. Lokale selecties van eten, kruiden en prachtige bloemen maakten elke maaltijd 
onvergetelijk. Je hebt onze ‘pijn’ genezen met je kenmerkende drankje “The Painkiller”. 
Bedankt allebei voor een prachtige en onvergetelijke 60e verjaardag. Proost op nog veel 
meer!”

“Wat een geweldige reis hebben we gehad, jullie hebben speciale aandacht besteed aan 
de details van de activiteiten van de dag en dat was echt te zien. Ik vond het geweldig om 
in de baai te snorkelen, the Indian te zien en de schildpadden te zien. Jullie maaltijden 
waren heerlijk en iets dat ik normaal gesproken niet zou proberen - jullie hebben bijzondere 
vaardigheden! Je dagelijkse drankje was goed doordacht en lekker – wat een bijzonder 
koppel zijn jullie – de liefde die jullie voor elkaar hebben en jullie werk zijn duidelijk zichtbaar 
in alles wat jullie doen!”


