
HEAVENLY

In collaborazione con

Dream Yacht, in collaborazione con Paradise 
Yacht Management, è lieta di presentare 
‘Heavenly’, disponibile per il noleggio con 
equipaggio alle Isole Vergini britanniche.

Specifiche dello yacht
	̶ Cabine: 4 cabine doppie, 2 cabine di prua (per 

l’equipaggio)
	̶ Bagni: 4
	̶ Ospiti: 8
	̶ Servizi: Aria condizionata nelle cabine, Wi-

Fi, 2 Sea Scooter, kayak, canne da pesca, 
attrezzatura per lo snorkeling, tavole da surf, 
subwing, wakeboard, materassini per lo yoga, 
barbecue, tender con motore fuoribordo



L’equipaggio
SKIPPER
	» Nick Cann
Originario di Coeur d’Alene, Idaho, Nick ha iniziato presto a navigare 
con il padre sul lago Coeur d’Alene. Una volta presa la mania della 
vela, ne è rimasto affascinato e all’età di 19 anni ha trasformato 
il suo amore per l’acqua in una carriera, accettando un lavoro 
estivo sul fiume Yukon. Per quasi tutto il decennio successivo si è 
divertito a navigare nel bellissimo sud-est dell’Alaska alla ricerca di 
balene, schivando gli iceberg ed esplorando tutte le città e i villaggi 
unici che il sud-est ha da offrire. È arrivato alle Bahamas all’inizio 
del 2019 e ha trascorso il resto della stagione e quella successiva 
esplorando le isole.

CUOCA /  HOSTESS
	» Amy Cann
La chef Amy è nata e cresciuta nella Terra dei 10.000 laghi, dove 
trascorreva le estati praticando sci nautico, wake boarding e pesca 
con la sua famiglia. Durante il suo viaggio con lo zaino in spalla 
in giro per il mondo, non ha mai perso l’occasione di conoscere i 
sapori delle cucine locali, imparando dagli chef in Perù, Thailandia, 
Vietnam e India. A bordo della barca, la chef Amy vi farà provare 
i sapori di questo mondo. Alcuni dei luoghi preferiti dei viaggi 
passati influenzano i suoi piatti, scegliendo comunque provviste e 
ingredienti di provenienza locale, per creare piatti incredibili.



Cena / Dessert
	̶ Mahi Mahi in crosta di noci di 

Macadamia - Salsa di mango,  
purea di patate viola

	̶ Costine di manzo brasate al vino 
rosso - polenta al parmigiano, 
cavoletti di Bruxelles con pancetta 
d’acero

	̶ Aragosta caraibica in camicia al burro 
di dragoncello - salsa di aragosta al 
tartufo, funghi portobella e shimeji, 
pasta bucatini

	̶ Wahoo scottato al sesamo - patate al 
wasabi, fagiolini glassati al miso

	̶ Torta lavica al cioccolato

	̶ Crème Brûlée alla vaniglia e spezie

	̶ Cheesecake con infuso di Bailey’s

	̶ Panna cotta al frutto della passione

Pranzo/antipasti
	̶ Insalata sud-occidentale di cernia annerita - 

Verdure locali, mais dolce, avocado, fagioli neri, 
peperoni, vinaigrette al lime e coriandolo

	̶ Tacos di carnitas - Cotija, pomodori locali, ananas, 
coriandolo, jalapeño, tortilla di farina

	̶ Poke Bowl di tonno Ahi - Quinoa, avocado, mango, 
cetriolo, wakami, microverdure al wasabi

	̶ Insalata di noodle estiva - pollo all’aglio e soia, 
noodle di soba al tè verde, piselli a scatto, crespella 
al sesamo

	̶ Boule di pane al forno con salsa di spinaci - boule di 
produzione locale

	̶ Bocconcini di gamberi anneriti - salsa di avocado al 
jalapeño, cetriolo

	̶ Brie Encroute - Marmellata di peperoni dell’Indie 
occidentale, mela, uva

	̶ Pane croccante con burrata - Fico, cipolla 
caramellata, prosciutto, germogli di piselli



Recensioni degli ospiti

Ulteriori informazioni
Per maggiori informazioni su 

Heavenly e sulla nostra flotta di 
barche con equipaggio, contattate il 

team oggi stesso:

celine@dreamyachtcharter.com

+33 6.38.11.62.22

“Grazie per averci ospitato su “Heavenly” che è fedele al suo nome. Questa barca è 
“celestiale” grazie al suo incredibile equipaggio (di angeli) :) Chef Amy, hai superato 
tutte le nostre aspettative come chef e padrona di casa. - Delizioso, sano e memorabile. 
Presentato come un ristorante a 2 stelle Michelin. Le selezioni locali di cibo, le erbe e 
i bellissimi fiori hanno reso ogni pasto indimenticabile. Il comandante Nick, con la sua 
calma navigazione e conoscenza del mare e dei venti, ci ha tenuti al sicuro e a nostro 
agio. Sei riuscito a trovare i luoghi migliori e il tuo tempismo è stato perfetto. Avete 
curatole nostre preoccupazioni con il vostro drink “The Painkiller”. Grazie a entrambi per 
un meraviglioso e memorabile 60° compleanno. Salute!”.

“Che viaggio meraviglioso abbiamo fatto, avete avuto una cura particolare per i dettagli 
delle attività ogni giorno e si è visto davvero. Ci è piaciuto molto fare snorkeling nella baia, 
all’Indiano e vedere le tartarughe. I pasti erano deliziosi e ho assagiato molte pietanze che 
altrimenti non avrei provato - avete delle abilità speciali! Il vostro drink giornaliero era ben 
pensato e gustoso - ho bisogno della ricetta! Che coppia speciale siete - l’amore che avete 
l’uno per l’altro e per il vostro lavoro sono evidenti in tutto ciò che fate!”


