
HEAVENLY

In Zusammenarbeit mit

Dream Yacht, in Zusammenarbeit mit Paradise 
Yacht Management, freut sich, die ‘Heavenly’ 
vorzustellen, die für Yachtcharter mit Crew auf den 
Britische Jungferninseln zur Verfügung steht.

Spezifikation der Yacht
 ̶ Kabinen: 4 Doppelbettkabinen,  

2 Vorschiffskabinen (für die Besatzung)
 ̶ Bäder: 4
 ̶ Gäste: 8
 ̶ Annehmlichkeiten: Klimaanlage in den 

Kabinen, Wi-Fi, 2 Sea Scooter, Kajak, 
Angelruten, Schnorchelausrüstung, 
Paddelboards, Subwing, Wakeboard, 
Yogamatten, Grill, Beiboot mit 
Außenbordmotor



Ihre Crew
SKIPPER
 » Nick Cann
Nick stammt ursprünglich aus Coeur d’Alene, Idaho, und begann schon 
früh mit seinem Vater auf dem See Coeur d’Alene zu segeln. Sobald ihn 
das Segelfieber gepackt hatte, war er süchtig und machte im Alter von 19 
Jahren seine Liebe zum Wasser zum Beruf, indem er einen Sommerjob 
auf dem Yukon River annahm. In den folgenden zehn Jahren genoss er 
es, durch den wunderschönen Südosten Alaskas zu segeln, Wale zu 
beobachten, Eisbergen auszuweichen und all die einzigartigen Städte 
und Dörfer zu erkunden, die der Südosten zu bieten hat. Anfang 2019 
kam er auf den Bahamas an und verbrachte den Rest dieser und der 
nächsten Kreuzfahrtsaison damit, die Inseln zu erkunden.

KOCH/HOSTESS
 » Amy Cann
Küchenchefin Amy ist im Land der 10.000 Seen geboren und auf gewach-
sen,  wo sie die Sommer mit ihrer Familie beim Wasserskifahren, Wake-
boarden und Angeln verbrachte. Während ihrer Zeit als Rucksacktouristin 
auf der ganzen Welt ließ sie keine Gelegenheit aus, die lokalen Aromen 
und die Küche kennenzulernen und lernte von Köchen in Peru, Thailand, 
Vietnam und Indien. Wenn Sie an Bord mit Chefköchin Amy speisen, wer-
den Sie einen Hauch dieser Weltgeschmäcker entdecken. Zu ihren Lieb-
lingsbeschäftigungen auf der Reise gehörte es, sich mit Zutaten aus der 
Region zu versorgen und unglaubliche Gerichte zu kreieren.



Abendessen
 ̶ Mahi Mahi mit Macadamianusskruste 

- Mango-Salsa, lila Kartoffelpüree

 ̶ In Rotwein geschmorte kurze Rippen 
- Parmesan-Polenta, Ahorn-Speck-
Rosenkohl

 ̶ Karibischer Hummer in 
Estragonbutter pochiert - Hummer-
Trüffel-Sahnesauce, Portobella und 
Shimeji-Pilze, Bucatini-Nudeln

 ̶ Mit Sesam gebratener Wahoo - 
Wasabi-Kartoffeln, mit Miso glasierte 
grüne Bohnen

 ̶ Schokoladen-Lavakuchen

 ̶ Vanille-Gewürz-Crème Brûlée

 ̶ Mit Baileys infundierter Käsekuchen

 ̶ Passionsfrucht-Panna Cotta

Mittagessen/Vorspeisen
 ̶ Southwest Salat mit gebratenem Zackenbarsch  - 

Einheimische Salatsorten, Mais, Avocado, schwarze 
Bohnen, Paprika, Koriander-Limetten-Vinaigrette

 ̶ Carnitas Tacos - Schweinefleisch, Cotija Käse, lokale 
Tomaten, Ananas, Koriander, Jalapeño, Mehltortillas

 ̶ Ahi Thunfisch Poke Bowl - Quinoa, Avocado, Mango, 
Gurke, Wakami, Wasabi-Mikrogemüse

 ̶ Sommerlicher Nudelsalat - Knoblauch-Sojahuhn, 
Grüntee-Soba-Nudeln, Zuckerschoten, Sesam-Crêpe

 ̶ Gebackene Brotschale mit Spinatdip - Brot Boule aus 
lokaler Herstellung

 ̶ Gebratene Shrimp Häppchen - Jalapeño-Avocado-
Sauce, Gurke

 ̶ Brie Encroute - West Indie Paprikamarmelade, Apfel, 
Trauben

 ̶ Knuspriges Fladenbrot mit Burrata Käse - Feige, 
karamellisierte Zwiebel, Prosciutto Schinken, 
Erbsensprossen



Gästebewertungen

Weitere Informationen
Für weitere Informationen über 

Heavenly und unsere Yachtflotte mit 
Crew, kontaktieren Sie unser Team 

noch heute:

celine@dreamyachtcharter.com

+33 6.38.11.62.22

“Danke, dass Sie uns auf diesem “himmlischen” Boot beherbergt haben, das seinem 
Namen alle Ehre macht. Dieses Boot ist “himmlisch” wegen seiner erstaunlichen 
Crew (von Engeln) :) Chefköchin Amy, Sie haben alle unsere Erwartungen als Köchin 
und Gastgeberin übertroffen. - Köstlich, gesund und einprägsam. Präsentiert wie ein 
2-Sterne-Michelin-Restaurant. Die lokale Auswahl an Lebensmitteln, Kräutern und 
schönen Blumen machte jede Mahlzeit unvergesslich. Kapitän Nick, deine ruhige 
Navigation auf dem Meer und im Wind hat uns sicher und komfortabel gehalten. Du hast 
es geschafft, die besten Plätze zu finden und dein Timing war perfekt. Ihr habt unsere 
Schmerzen mit eurem Signature-Drink “The Painkiller” geheilt. Danke euch beiden für 
einen wunderbaren und unvergesslichen 60. Geburtstag. Prost auf viele weitere!”

“Was für eine wundervolle Reise wir hatten. Sie haben sich besonders viel Mühe mit den 
Details der Tagesaktivitäten gegeben und das hat man wirklich gemerkt. Ich habe es 
geliebt, bei der “Cove” und den “Indians” zu schnorcheln und die Schildkröten zu sehen. 
Ihre Mahlzeiten waren köstlich und etwas, das ich normalerweise nicht probieren würde 
- Sie haben besondere Fähigkeiten! Euer tägliches Getränk war gut durchdacht und 
lecker - ich brauche das Rezept! Was für ein besonderes Paar ihr seid - die Liebe, die ihr 
füreinander und für eure Arbeit habt, ist in allem, was ihr tut, offensichtlich!”


